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Brotbackofen bauen aus Lehm

Aus Lehm, Sand und Stroh wird gemeinsam ein richtiger Brotback- oder Pizzaofen selbst gebaut. Ohne viel technischen
Aufwand. Nach einer Trocknungspause kann der Ofen zum Backen und auch zum Braten von Fleisch in einer Pfanne

oder zum D&rren von Obst mit der verbleibenden Restwarme verwendet werden.

Inhalt:

- Praktisches Mischen der Materialien und Aufbau eines funktionsfahigen Ofens (gegebenenfalls auch transportabel auf
einer Europalette)

- korrekte Mischverhaltnisse der Baumaterialien fiir eine lange Stabilitat

- Ofenform mit den richtigen GréRenverhéaltnissen kennen lernen

- Einhaltung der Wandstarken

- Tipps und Tricks fiir die Verwendung
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Institut Salzburg
Information Verfligbhare Termine
Kursdauer: 9,5 Einheiten 12.06.2024 09:00, Pfarrwerfen

Kursbeitrag:

85,00 € Kursgebiihr

Fachbereich:

Personlichkeit & Kreativitat

Mitzubringen:

Schreibmaterial, witterungsangepasste
Arbeitskleidung, Gummistiefel,

Arbeitshandschuhe, Handtuch, ev. Handcreme

Ort Pfarrwerfen
Beginn 12.06.2024 09:00
Ende 12.06.2024 17:00

Ortlichkeit Lehen 12/2, 5452 Pfarrwerfen
Kursnummer 5-0012174
Trainer:in Bernhard Gruber

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Salzburg
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