\J
. Lég_(li(ljiches L F\?
oty qunge Salzburg

Kurse der Seminarbauerinnen

In verschiedenen Koch- und Backkursen geben die Salzburger Seminarbauerinnen ihr Wissen zum Thema bewusste
Erndhrung weiter und prasentieren ihr Kénnen im Umgang mit regionalen Lebensmitteln.

Zu folgenden Themen bieten die Salzburger Seminarbéuerinnen in der LFI-Bildungssaison 2019/20 Kurse an:
* Feines vom Rind (4 UE)

* Wild-Spezialitaten (4 UE)

» Brot und Gebéck fur Geniel3er (3 UE)

» Striezel, Pinze und Co. (3 UE)

e Party- und Grillgebéack (3 UE)

» Sauerteig und Vollkorngebéck (3 UE)

» Frischkéase, Joghurt und Co (3 UE)

» Vielfaltige Burger-Variationen (3 UE)

* Gutes vom Huhn (4 UE)

» Krapfen- und Schmalzgebéck (3 UE)

» Kekse selber backen (3 UE)

e Mein Essen - Meine Zukunft (3 UE)

e Her mit dem jungen Gemdise! (3 UE)

» Genusserlebnisse auf der Alm (3 UE)

Wenn Sie Interesse an unserem Angebot haben, organisieren wir gerne Koch- und Backkurse zu unseren aktuellen

Themen fur Kosumentengruppen, Vereine, Stammtische und Firmen.

Sie nennen uns lhren Wunschtermin, wir vermitteln Ihnen eine Seminarb&uerin in lhrer Nahe. Diese Kurse werden bis

zu einer Gruppengrol3e von 12 Personen angeboten.

Die Kosten fir 3 Unterrichtseinheiten (UE) betragen 280,- Euro exklusive Lebensmittelkosten und etwaige Kosten fiir die

Raummiete. Sie kdnnen sich auch jederzeit individuell anmelden.
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https://sbg.lfi.at/feines-vom-rind+2500+2014873++2643
https://sbg.lfi.at/brot-und-geb%C3%A4ck-f%C3%BCr-genie%C3%9Fer+2500+2014872++2643
https://sbg.lfi.at/striezel-pinze-und-co+2500+2014816+++2012653
https://sbg.lfi.at/vielseitige-burger-variationen+2500+2014825+++2012596
https://sbg.lfi.at/gutes-vom-huhn+2500+2014800+++2012621
http://sbg.lfi.at/kekse-selber-backen+2500+2014823+++2012629
http://sbg.lfi.at/mein-essen-meine-zukunft+2500+2014824+++2012638
http://sbg.lfi.at/genusserlebnisse-auf-der-alm+2500+2014812+++2014580

