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Zertifikatslehrgang bauerliche Obstverarbeitung

In 16 Kurstagen erfahren Sie alles rund um die Obstverarbeitung. Vom Schnapsbrennen tber die Erzeugung von Most
und Essigen, sowie Marketing, Etikettierung, Sensorik und Preiskalkulationen sind Lehrinhalte vom Zertifikatslehrgang
b&uerliche Obstverarbeitung.

Die Obstverarbeitung hat sich in den letzten Jahren immer mehr zu einem wichtigen Zweig in der Landwirtschaft
entwickelt. Viele der Landwirt/innen verarbeiten das Obst aus den eigenen Garten zu Produkten, die sie neben den
bisher Giblichen am Hofladen oder Bauernmarkt anbieten. Die Wertschépfung bei diesen Produkten kann eine
beachtliche Hohe erreichen.

Der Zertifikatslehrgang bietet im Bereich der Obstverarbeitung eine fundierte und qualifizierte Ausbildung fiir die
bauerlichen Betriebe. Vom Rohprodukt Obst Uber die technologischen Verfahrensschritte, die gesetzlichen
Bestimmungen bis hin zu Sensorik und Marketing werden Inhalte vermittelt. Die Teilnehmer/innen werden zur
Erzeugung von qualitativ hochwertigen Veredelungsprodukten ausgebildet. Weiters vermittelt der Lehrgang die
Fahigkeit fir die entsprechende Positionierung dieser Produkte am Markt. Die Obstverarbeitung eréffnet den Betrieben
die Chance zu einem wesentlichen Zusatzeinkommen. Eine Prasenzzeit von mindestens 80 Prozent wird fir einen
Abschluss vorausgesetzt.

© 2024 - Ifi.at Dokumentstand: 04.09.2019 Ausdruck vom 05.05.2024



