
Salzburg

Einstieg in die Direktvermarktung
Eine Chance für meinen Hof?

Sie möchten in die Direktvermarktung einsteigen und über die wichtigsten Vorschriften der Vermarktung von selbst

erzeugten Produkten informiert werden?

Gemeinsam besichtigen wir in allen fünf Bezirken einen Direktvermarktungsbetrieb und ergänzen die daraus

gewonnenen Informationen mit den theoretischen Grundlagen der Direktvermarktung. Die verschiedenen

Vermarktungsformen und die rechtlichen Grundlagen werden vermittelt und sollen die richtige Entscheidung zur

Vermarktung erleichtern.

Inhalt:

- Voraussetzungen für die Direktvermarktung

- Chancen und Trends der Direktvermarktung

- Besichtigung eines Direktvermarktungsbetriebes

- Rechtliche Grundlagen - Gewerbeordnung, Steuerrecht und Sozialrecht

Flachgau:

Fam. Gruber GH Mitterhof in Mattsee

- Schweinemast mit hauseigener Metzgerei - Wurst- und Fleischprodukte

- Seit 2018 Hofladen - ab Hof echte Salzburger Schmankerl

- Frischfleisch, Fleischerzeugnisse, Obsterzeugnisse, Spirituosen

- Catering Service - Wirtshaus und Wirts´laden Qualität für Zuhause

Mitterhof 4, 5163 Mattsee

www.mitterhof.at

Tennengau:

"Sonnenhuhn" in Hallein

- 720 Legehennen in mobiler Freilandhaltung aufgeteilt auf 3 Ställe

- 500 Masthühner pro Jahr in Kleingruppenhaltung, saisonal, am Feld

- 5 Schweine in Freilandhaltung

- 20 Alpakas für die Herstellung von Bettwaren

- 24h SB-Hofladen auf Vertrauensbasis mit selbstgemachten Produkten sowie Lebensmittel von Bauern aus dem Ort

Wolfgrubweg 1, 5400 Hallein

www.sonnenhuhn.at

Pongau:

Vorderklinglhubgut "Dorfalm" in Flachau

- Milchviehbetrieb mit ca. 35 Milchkühen sowie 35 Stück Jungvieh, 300 Hühner, Schweine, Ziegen, Alpakas, Hasen,....

- Milchautomat

- 2013 Eierautomat sowie kleiner Verkaufsraum im Stall
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Salzburg

- 2019 Bau Dorfalm mit Restaurant und dem Dorfalm Laden

- Hofladen mit vielen selbstproduzierten Produkten in Zusammenarbeit mit regionalen Produzenten und Erzeugern

- Nachhaltig und regional-saisonales Restaurant

Flachauer Straße 459, 5542 Flachau

www.dorfalm-flachau.at

Pinzgau:

Fam. Kapeller in Piesendorf

- BIO - Milchwirtschaftsbetrieb

- Jausenstation, Vermarktung vieler verschiedener eigener Produkte

- Milch, Eier, Brot (Korn eigene Mühle), Knödel, Nudeln, Speck, Rindfleisch geräuchert, Joghurt und Frischkäse.

- 24h SB-Hofladen mit selbstgemachten Produkten

Hummersdorfstraße 48, 5721 Piesendorf

Lungau:

Fam. Gruber, Ottinggut in Tamsweg

- Bio-Frischmilchautomaten

- Lungauer Bio-Eachtling

- Joghurts und Vollmilchtopfen aus Bio-Milch

- Bio-Eier von freilaufenden Hühnern

Ottingweg 69, 5580 Tamsweg

www.ottinggut.at
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