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Trinkfertigmachen und Filtration von Destillaten

Nach der Destillation missen die Brande auf Trinkstarke eingestellt werden. Von der Wahl des richtigen Wassers Uber

die Filtration bis hin zur Lagerung berichtet Ulrich Jakob Zeni in diesem Abendkurs.

Voraussetzung: absolvierter Schnapsbrennkurs!

Inhalt:

- richtige Trinkstarke

- Wahl des Wassers

- richtige Filtration

In Kooperation mit LVB fur Obst- und Gartenbau.

Information

Kursdauer:

4,8 Einheiten

Kursbeitrag:

138,00 € Kursgebihr
49,00 € Kursgebihr gefordert
Bildungsforderung der Landlichen Entwicklung im

Rahmen des GAP-Strategieplan 2023-2027

Fachbereich:

Direktvermarktung, Pflanzenbau

Zielgruppe:

Obstverarbeiter:innen und Bauerliche
Direktvermarkter:innenVoraussetzung:

absolvierter Schnapsbrennkurs

Mitzubringen:

Schreibmaterial

Verfugbare Termine

25.09.2025 18:00, Mariapfarr

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer

Trainer:in

Veranstalter

Mariapfarr

25.09.2025 18:00

25.09.2025 22:00

Fam. Schiefer OG, Bruckdorf 608, 5571
Mariapfarr

Nicole Walcher, Tel +43 50 2595 3336,
nicole.walcher@lk-salzburg.at
5-0012964

Ing. Ulrich Jakob Zeni
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