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Jetzt ist Erntezeit!

Unsere Expertinnen zeigen Ihnen wie Sie ihre Schéatze aus dem Garten haltbar machen, um sie auch im Winter
genielRen zu kdnnen.

Marmelade, Chutney und Sirup

Gemiise, Obst, Beeren und Krauter werden zu Marmelade, Chutney und Sirup verarbeitet. Mit seiner langjahrigen
Erfahrung als Koch, Obst-, Gemuse-, und Gartenspezialist gibt Ihnen Josef Wesenauer Tipps und Tricks dazu.

* Sa, 22.10.2022 im Bienenhof Salzburg

> Weitere Infos und Anmeldung
Gemuse fermentieren

Sauerkraut, Kimchi & Co selber machen - unsere Seminarbauerin zeigt wie diese altbewéahrte Konservierungsmethode
funktioniert. Welches Gemuse eignet sich, welche Gefal3e, Gewdrze etc.
* Mi, 16.11.2022 in der NMS Hof

> Weitere Infos und Anmeldung
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https://sbg.lfi.at/marmelade-chutney-und-sirup+2500+2558847
https://sbg.lfi.at/gem%C3%BCse-fermentieren+2500+2519872

