
Salzburg

Kursübersicht
Schmökern Sie durch unser Bildungsangebot und melden Sie sich gerne online für einen unserer Kurse an

Tierhaltung 

• Möglichkeiten in der Hühnerhaltung

• Melkroboterbetriebe in der Praxis

• Homöopathie - Nosoden und Notfallsituationen

• Webinar: Gesunde Euter durch einfache Vorbeugemaßnahmen

• Webinar: Lämmerverluste verhindern

Forstwirtschaft

• Holz rücken – ausformen und messen

Direktvermarktung

• Bäuerliche Obstverarbeitung

• Mein Etikett - selbst kreiert!

• Das HACCP Konzept für meinen Betrieb in der Fleischverarbeitung

Ernährung und Kochen

• Kochen zwischen Tradition und Moderne

• Gebildebrote und Gebäcke im Lebens- und Jahreskreis

• Gemüse fermentieren

• Knödelideen süß und vegetarisch

• Lammfleisch - kreativ und gelingsicher zubereiten

• Köstliches aus Wok, Pfanne und Topf

• Keks, Konfekt & Co. mit Eva Lipp

• Kekse selber backen mit Edith - Teil 1

• Kekse selber backen mit Edith - Teil 2

• Kekse selber backen mit Renate
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https://sbg.lfi.at/m%C3%B6glichkeiten-in-der-h%C3%BChnerhaltung+2500+2604276+++2603830
https://sbg.lfi.at/melkroboterbetriebe-in-der-praxis+2500+2331233+++2559611
https://sbg.lfi.at/hom%C3%B6opathie-nosoden-und-notfallsituationen+2500+2559587+++2559612
https://sbg.lfi.at/webinar-gesunde-euter-durch-einfache-vorbeugema%C3%9Fnahmen+2500+2385343+++2559613
https://sbg.lfi.at/webinar-l%C3%A4mmerverluste-verhindern+2500+2559579+++2559590
https://sbg.lfi.at/holz-r%C3%BCcken-ausformen-und-messen+2500+2384341+++2603077
https://sbg.lfi.at/kochen-zwischen-tradition-und-moderne+2500+2558860+++2558862
https://sbg.lfi.at/lammfleisch-kreativ-und-gelingsicher-zubereiten+2500+2559672+++2559673


Salzburg

Gesundheit

• Webinar: Die Welt der Hormone

• Webinar: Gesund bleiben dank starkem Immunsystem

Natur und Kräuter

• Räuchern - Regionale Harze und Kräuter verräuchern

• Fermentieren - Wilde Fermente, Basis Workshop

• Kräuterpädagogik

Kreativität

• Kalligrafiekurs - Prägende Weihnachten

© 2026 - lfi.at Dokumentstand: 03.11.2022 Ausdruck vom 20.06.2026

https://sbg.lfi.at/webinar-die-welt-der-hormone+2500+2330850+++2519353
https://sbg.lfi.at/r%C3%A4uchern-regionale-harze-und-kr%C3%A4uter-verr%C3%A4uchern+2500+2330767+++2487884
https://sbg.lfi.at/fermentieren-wilde-fermente-basis-workshop+2500+2335655+++2611814
https://sbg.lfi.at/kr%C3%A4uterp%C3%A4dagogik+2500+2559263+++2559264

