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Mocktail Time

Der Ursprung des Cocktails liegt in der Zeit der Prohibition, als Alkohol verboten war. Damals begann der Schmuggel
und da Hochprozentiges einfacher zu transportieren war, als Wein und Bier, begann man dies in die Fruchtséfte zu
mixen. So entstanden nach und nach die Cocktails, die wir heute kennen, welche tber die Jahre verfeinert wurden.

Mittlerweile erfreuen sich die sogenannten "Mocktails" mehr und mehr an Beliebtheit. Ebenfalls schick servierte
Getranke mit dem gewissen etwas, jedoch in der alkoholfreien Variante. In diesem Kurs wird geschuttelt, gertihrt und
geshaked, allerdings ohne Hochprozentiges.

Inhalt:

» Zubereitung klassischer Cocktails, neu interpretiert ohne Alkohol

» Zubereitung kleiner Barsnacks die zu den Mocktails harmonieren

Die Lebensmittelkosten sind nicht im Kurspreis inkludiert und werden beim Kurs vor Ort in bar kassiert.
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Information Verfligbhare Termine
Kursdauer: 4,2 Einheiten 18.11.2025 18:30, Radstadt
Kursbeitrag: 61,00 € Kursgebuhr Ort Radstadt
Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung, Dienstleistungen Beginn 18.11.2025 18:30

Ende 18.11.2025 22:00

Ortlichkeit Farnwangweg 5, 5550 Radstadt

Information Anna Rehrl, Tel 050 2595-3333,
anna.rehrl@lk-salzburg.at

Kursnummer 5-0012990

Trainer:in Christine-Maria Kaswurm

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Salzburg

27.01.2026 18:30, Radstadt

Ort Radstadt
Beginn 27.01.2026 18:30
Ende 27.01.2026 22:00

Ortlichkeit Farnwangweg 5, 5550 Radstadt

Information  Anna Rehrl, Tel 050 2595-3333,
anna.rehrl@Ilk-salzburg.at

Kursnummer 5-0013134

Trainer:in Christine-Maria Kaswurm

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Salzburg
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