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Einschulung Seminarbauerinnen - Brunchen

In diesem Kurs wird den Seminarbauerinnen gezeigt, wie Sie mit hochwertigen und regionalen Zutaten
abwechslungsreiche Brunch Gerichte auf den Tisch bringen - kreativ, ausgewogen und mit viel Liebe zum Detail.

Darauf konnt ihr euch freuen:

» Knuspriges hausgemachtes Granola & Knéackebrot mit verschiedenen Saaten

 Herzhafte Krautkipferl & kostliche Aufstriche

» Warmendes Porridge- und Oatmel Variationen nach Jahreszeit & Ayurveda

* Vielfaltige Eierkreationen wie gefiilite Omelette, Eiermayonnaise, Tortilla mit Kartoffel & Zwiebel & gefiillte Eier
* Kreative und &sthetisches Anrichten von Brunch Platten

Dabei arbeiten wir mit heimischen, frischen Zutaten und lernen wie ein ausgewogener Brunch nicht nur schmeckt

sondern auch optisch begeistert.

Freut euch auf praxisnahes Arbeiten, inspirierende Rezeptideen, kreative Gestaltungsmdglichkeiten und genussvolle

Momente in entspannter Atmosphére.
Die Lebensmittelkosten sind im Kurspreis inkludiert.

Der Kurs ist ausschlieflich fur Salzburger Seminarb&uerinnen und dient als Weiterbildung!
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Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 4,8 Einheiten 03.11.2026 08:00,
Kursbeitrag: 89,00 € Kursgebuhr Beginn 03.11.2026 08:00
Fachbereich: Gesundheit und Ernéhrung ENE 03.11.2026 12:00

Information Anna Rehrl, Tel +43 50 2595 3333,
anna.rehrl@lk-salzburg.at

Kursnummer 5-0013493

Trainer:in Andrea Mihltau

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Salzburg
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